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- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП
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Лек Лаб Пр КРП ИП Конс П
П пр.

подгот
ГИА СР ККЭ СРПКЭ ПАтт Код Наименование

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3742 590 132 1152 3180 1284 612 470 210 32 222 6 124 18 864 760 208 140 226 6 180 180 86 18 612 482 146 16 214 32 2 72 72 124 6 900 750 192 72 274 24 8 180 180 120 30 612 576 576 576 36 864 704 136 34 168 6 144 144 216 136 24

СГЦ.Социально-гуманитарный цикл 684 684 560 118 6 504 180 266 194 82 110 2 66 6 90 86 86 4 196 148 38 110 48 66 66 66 66 66 66

+ СГЦ.01 История России 1 108 108 66 36 6 72 36 108 66 32 32 2 36 6 13 ЦМКОСГ

+ СГЦ.02
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

12346 144 144 136 8 144 18 16 16 2 50 46 46 4 18 16 16 2 24 24 24 34 34 34 13 ЦМКОСГ

+ СГЦ.03 Физическая культура 12346 180 180 178 2 144 36 32 32 2 30 40 40 40 34 32 2 30 2 42 42 42 32 32 32 13 ЦМКОСГ

+ СГЦ.04 Безопасность жизнедеятельности 3 72 72 68 4 72 72 68 20 48 4 13 ЦМКОСГ

+ СГЦ.05 Основы бережливого производства 3 72 72 32 40 36 36 72 32 16 16 40 16 ЦМКОТЛ

+ СГЦ.06 Основы финансовой грамотности 1 72 72 48 24 36 36 72 48 32 16 24 17 ЦМКОЭТ

+ СГЦ.07 Психология общения 1 36 36 32 4 36 36 32 16 16 4 13 ЦМКОСГ

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 1116 1116 854 226 36 792 324 288 228 112 32 80 4 48 12 360 304 138 92 70 4 44 12 216 148 84 64 68 252 174 68 34 68 4 66 12

+ ОПЦ.01
Правовое обеспечение профессиональной
деятельности

3 72 72 48 24 72 72 48 32 16 24 17 ЦМКОЭТ

+ ОПЦ.02 Экологические основы природопользования 1 36 36 32 4 36 36 32 16 16 4 14 ЦМКОИ

+ ОПЦ.03 Автоматизация технологических процессов 6 108 108 70 32 6 108 108 70 34 34 2 32 6 16 ЦМКОТЛ

+ ОПЦ.04
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

2 108 108 94 8 6 108 108 94 46 46 2 8 6 16 ЦМКОТЛ

+ ОПЦ.05 Охрана труда 3 72 72 52 20 36 36 72 52 36 16 20 15 ЦМКОТХ

+ ОПЦ.06
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

3 72 72 48 24 72 72 48 16 32 24 15 ЦМКОТХ

+ ОПЦ.07 Инженерная графика 1 72 72 66 6 36 36 72 66 32 32 2 6 15 ЦМКОТХ

+ ОПЦ.08
Предпринимательская деятельность в
профессиональной сфере

1 72 72 48 24 36 36 72 48 32 16 24 17 ЦМКОЭТ

+ ОПЦ.09 Пищевая химия и биохимия 2 144 144 118 20 6 108 36 144 118 46 46 24 2 20 6 16 ЦМКОТЛ

+ ОПЦ.10 Основы лабораторного химического анализа 1 108 108 82 20 6 72 36 108 82 32 32 16 2 20 6 16 ЦМКОТЛ

+ ОПЦ.11 Метрология и стандартизация 2 108 108 92 16 72 36 108 92 46 46 16 15 ЦМКОТХ

+ ОПЦ.12 Процессы и аппараты пищевых производств 6 144 144 104 34 6 144 144 104 34 34 34 2 34 6 16 ЦМКОТЛ

ПЦ.Профессиональный цикл 2448 2448 2112 246 90 1152 1668 780 58 48 16 32 10 414 370 70 48 70 2 180 180 38 6 200 186 24 16 40 32 2 72 72 8 6 834 684 192 72 208 24 8 180 180 120 30 612 576 576 576 36 330 248 68 34 2 144 144 70 12

+ ПМ.01

Ведение технологического процесса
производства консервов и
пищеконцентратов на
автоматизированных технологических
линиях

2444 124 34 858 858 778 56 24 360 438 420 58 48 16 32 10 326 298 46 24 46 2 180 180 22 6 72 64 8 24 32 8 402 368 72 24 64 24 4 180 180 16 18 16 ЦМКОТЛ

+ МДК.01.01 Технология консервов 2 1 3 240 240 198 36 6 36 204 58 48 16 32 10 146 118 46 24 46 2 22 6 36 32 32 4 16 ЦМКОТЛ

+ УП.01.01
Учебная практика по ведению технологического
процесса производства консервов на
автоматизированных технологических линиях

2 180 180 180 180 108 72 180 180 180 180 16 ЦМКОТЛ

+ МДК.01.02 Технология пищеконцентратов 4 4 144 144 122 16 6 36 108 144 122 48 24 24 24 2 16 6 16 ЦМКОТЛ

+ УП.01.02
Учебная практика по ведению технологического
процесса производства пищеконцентратов на
автоматизированных технологических линиях

4 180 180 180 180 180 180 180 180 180 16 ЦМКОТЛ

+ МДК.01.03
Техническое обеспечение производства
консервов и пищеконцентратов

4 108 108 98 4 6 72 36 36 32 8 24 4 72 66 24 40 2 6 16 ЦМКОТЛ

+ ПМ.01.01(К)

Экзамен по модулю: Ведение технологического
процесса производства консервов и
пищеконцентратов на автоматизированных
технологических линиях

4 6 6 6 6 6 6 16 ЦМКОТЛ

+ ПМ.02

Организационно-технологическое
обеспечение производства консервов и
пищеконцентратов на
автоматизированных технологических
линиях

45 5 300 300 242 40 18 144 300 144 98 48 48 2 40 6 156 144 144 144 12 16 ЦМКОТЛ

+ МДК.02.01
Организация процессов производства
консервов и пищеконцентратов

4 144 144 98 40 6 144 144 98 48 48 2 40 6 16 ЦМКОТЛ

+ ПП.02.01

Производственная практика по организационно
-технологическому обеспечению производства
консервов и пищеконцентратов на
автоматизированных технологических линиях

5 144 144 144 144 144 144 144 144 144 16 ЦМКОТЛ

+ ПМ.02.01(К)

Экзамен по модулю: Организационно-
технологическое обеспечение производства
консервов и пищеконцентратов на
автоматизированных технологических линиях

5 12 12 12 12 12 12 16 ЦМКОТЛ

+ ПМ.03

Лабораторный контроль качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции в процессе
производства продуктов питания из
растительного сырья

345 235 444 444 388 32 24 144 300 144 88 72 24 24 24 16 128 122 16 16 16 2 72 72 6 144 122 24 48 48 2 16 6 84 72 72 72 12 16 ЦМКОТЛ

+ МДК.03.01
Контроль качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции

3 2 144 144 122 16 6 72 72 88 72 24 24 24 16 56 50 16 16 16 2 6 16 ЦМКОТЛ

+ УП.03.01

Учебная практика по лабораторному контролю
качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции в
процессе производства продуктов питания из
растительного сырья

3 72 72 72 72 72 72 72 72 72 16 ЦМКОТЛ

+ МДК.03.02 Производственно-технологический контроль 4 144 144 122 16 6 72 72 144 122 24 48 48 2 16 6 16 ЦМКОТЛ

+ ПП.03.01

Производственная практика по лабораторному
контролю качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции в
процессе производства продуктов питания из
растительного сырья

5 72 72 72 72 72 72 72 72 72 16 ЦМКОТЛ

+ ПМ.03.01(К)

Экзамен по модулю: Лабораторный контроль
качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции в
процессе производства продуктов питания из
растительного сырья

5 12 12 12 12 12 12 16 ЦМКОТЛ

+ ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного
подразделения

66 6 330 330 248 70 12 144 294 36 330 248 68 34 2 144 144 70 12 17 ЦМКОЭТ

+ МДК.04.01
Планирование, организация и контроль работы
структурного подразделения

6 180 180 104 70 6 144 36 180 104 68 34 2 70 6 17 ЦМКОЭТ

+ УП.04.01
Учебная практика по обеспечению
деятельности структурного подразделения

6 144 144 144 144 144 144 144 144 144 17 ЦМКОЭТ

+ ПМ.04.01(К)
Экзамен по модулю: Обеспечение деятельности
структурного подразделения

6 6 6 6 6 6 6 17 ЦМКОЭТ

+ ПМ.05
Освоение одной или нескольких
профессий рабочих, должностей
служащих

5 45 516 516 456 48 12 360 336 180 144 96 48 48 48 372 360 360 360 12 16 ЦМКОТЛ

+ МДК.05.01
Выполнение работ по профессии "Оператор
линии в производстве пищевой продукции"

4 144 144 96 48 144 144 96 48 48 48 16 ЦМКОТЛ

+ ПП.05.01
Производственная практика по освоению одной
или нескольких профессий рабочих,
должностей служащих

5 360 360 360 360 180 180 360 360 360 360 16 ЦМКОТЛ

+ ПМ.05.01(К)
Экзамен по модулю: Освоение одной или
нескольких профессий рабочих, должностей
служащих

5 12 12 12 12 12 12 16 ЦМКОТЛ

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216 216

+ ГИА Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216 216 16 ЦМКОТЛ

План Учебный план ППССЗ СПО '19.02.11_2026_ Технология продуктов питания из растительного сырья_11 кл.plx', код специальности 19.02.11, технология консервов и пищеконцентратов  : технология консервов и пищеконцентратов, год начала подготовки 2026


